


Vedella Escofresc

Meés de 50 anys servint la millor vedella

50 anys que ens han ensenyat, que tenir cura i estimar alld en el que creiem, és el cami
correcte per assolir el nostre objectiu: oferir carn de la maxima qualitat.
Per aixo, la nostre carn de vedella té la denominacié Marca “Q”.
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La Marca “Q" de qualitat alimentaria és propietat del Departament
d‘Agricultura, Ramaderia i Pesca de la Generalitat de Catalunya, que s'atorga
als animals criats que compleixen I'Ordre ARP/71/2003 de 13 de febrer
per la qual s'aprova la reglamentacié de la carn de vedella que pot gaudir
d'aquesta marca. Escofresc compleix estrictament amb aquesta denomina-
Ci6 i tota una série de requisits que s6n imprescindibles per assolir el nivell
d’exceléncia més alt de la inddstria alimentaria:

v/ Procedéncia de la carn d'explotacions dedicades en exclusiva.
v/ Engreixement des d'una edat inferior als 2 mesos fins als 12 mesos, termini maxim per al seu sacrifici.
¢ Alalimentaci dels animals s'utilitzen pinsos de primera qualitat.

v’ Un cop sacrificats, la carn es deixa madurar com a minim durant 1 setmana.

El resultat és una carn de vedella molt més gustosa i fibrada, de maxima qualitat i que
compleix els estdndars de la seguretat alimentaria. No és cassualitat doncs que aquest nivell
d'exigencia ens atorgui la categoria de proveidor preferent en els millors restaurants

d’arreu de Catalunya.




Natural com sempre, nutritiva com mai

Les nostres vedelles sén seleccionades a granges que apliquen els més
estrictes controls alimentaris i sanitaris.

Una estreta col-laboraci6 per les dues bandes garanteix una carn amb to-
tes les garanties.

Saludable i amb tota la tendresa

La carn de vedella Escofresc és reconeixible pel seu gust, proporcié de
greix, color i conservacié. Una alimentacid natural, a base de llet i cereals,
proporciona la tendresa caracteristica de la nostre carn i uns valors nu-
tritius excepcionals essent abundant en proteina d‘alt contingut bioldgic.




La carn de vedella és un dels majors
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